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Kulinarischer Kalender
Saisonal & Regional

Januar Bunter Nudelschmaus
Alles andere als Spaghetti. Nudeln Sie mit uns! W

Februar

Traditionelles aus Omas Kuche
Schwarzwalder Regionalgerichte

Marz Spezialitaten von der Schwarzwaldforelle g‘\-‘

Fangfrische Forellen aus dem Munstertal, verschieden zubereite

April - . ]
Mp' Frahlingszeit ist Spargel- & Erdbeerzeit
al_ GenielRen Sie Spargelgerichte, traditionell und auch einmal anders.

Juni Frische Erdbeeren in allen Variationen | ﬁ

Juli Aus dem Wald, ganz frisch

August Pfifferlinge & Heidelbeeren

Leichte, frische Sommergerichte

September Die Fulle der Natur geniel3en \ [

Oktober Herbstliche Spezialitaten 1y
Gerichte vom Wild aus heimischer Jagd ‘Ew‘

Neuer SuRer vom Markgraflerland v

dazu einen ofenwarmen Zwiebelkuchen

Jeden Sonntag

Engels Brunch und Nachmittags Kuchenbiffet
November  Gsnnen Sie sich einen entspannten Sonntag beim Brunchen mit der
Familie oder nachmittags bei Kaffee und reichhaltiger Auswahl an
Kuchen und frisch gebackenen Waffeln.

Weihnachtsmarkt und Adventsmusik

Dezember Besuchen Sie unseren Weihnachtsmarkt und lassen Sie sich
Sonntags musikalisch auf Weihnachten einstimmen. {Q

Weihnachtliche Genusse in festlichem Ambiente ¥\
Weihnachtsgeback, Feuerzangenbowle, Gans und Wild |






